FORMULES

| FORMULE DU CHEF

11 PLAT DU JOUR

: BOISSON tv(EAU 33CL/50CL, SODA,LORINA, VERRE DE VIN,

11 PRESSION 25€L)

s DESSERT
1 QU CAFE/THE GOURMAND (+€ 1.00)

: FORMULE BURGER Sk

: 1 BURGER & FRTES MAISON, PATES, SALADE (AU CHOIX)

2 : BOISSON (EAU 33CL/50CL, SODA, LORINA, VERRE DE VIN.
1% PRESSION 25CL)

: 1 DESSERT

1 U CAFE/THE GOURMAND (+ € 1.00)

11 SALADE

: ¢ BOISSON (EAU 33CL/58CL, SODA. LORINA, VERRE DE VIN,
: % PRESSION 25CL)

i1 DESSERT

: : OU CAFE/THE GOURMAND (+ € 1.00)

:: FORMULE SALADE o

MENU A LA CARTE &

Service sur place
et en vente a emporter
du lundi au vendredi:
le midi de 1Th45 a 14h30
derniére commande 14H
le soir en semaine:
dés 19h00
derniére commande au
resto avant 22h00
et au bar: 22H30
le samedi midi:
de 12HO0 a 15H
derniére commande
a 14h30
le samedi soir et le dimanche:

 'VIN ROUGE

EN FONCTION DE LARRIVAGE

£ EVIN BLANC
i i ENFONCTION DE LARRIVAGE
i { KIR (CASSIS. PECHE. CERISE)

 'VIN ROSE

§ £ EN FONCTION DE LARRIVAGE

snacking

1 LA PLANCHE

H GOURMANDE soes smvce ovvon

* > (POUR 3/4 PERSONNES)
>3 CHARCUTERIES, FROMAGES, 4 MOZZAS STICKS,
3 4AIGUILLETTES DE POULET, BEURRE, SALADE.

31 SERVIAVEC SON POT DE MIEL
11 ETSONBOLDEFRITES

: LF CAMEMBERTROTI s i

- LAPLANCHE DAIGUILLETTES

. DE POULET PANEES

5} (X8) £900 : -
o) £1300 °

- LA PLANCHE DE e i

:: SAUCISSON SEC
1 (POUR2/3 PERSONNES)
21 SALAISONS DU MONT-BLANC

:5 MIX TAPAS

< ; NACHOS CHEESE TRIANGLES
¢ : BOUCHEES CAMEMBERT

2+ MOZZA STICKS

2 . DIGNONS RINGS

<+ SAUCE BARBECUE

. . (X8) 2 DE CHAQUE 27.90 o

WELCOMED

VINS AUVERRE/PICHET G |

| BADOIT (33CL)

 PERRIER (33CL)

L EVIAN (50CL)

 CRISTALINE (50C0)

: SAN PELLEGRING (50CL/1L)
| EAU+SIROP

: COCA-COLA (33CL)

| COCA-COLA ZFRO (33CL)

111 i COCA COLA CHERRY (33CL)
- {TROPICO (33CL)
| L FANTA (33CL)
| | FUZETEA (33CL)
| | SPRITE (33CL)
: { LIMONADE LORINA (33CL)
: £ JUS BIO COQ TOQUE (25 CL)
. | PETILLANT GUINGUETTE (27.5)
| { MONSTER (50CL)

: : SYMPLES (33CL)
RELAXANTE: CAMOMILLE, VERVEINE, LAVANDE ET FRUITS ROUGES
ENERGISANTE: THTM, ROMARIN, MENTHE POIVREE ET FRUITS JAUNE

(125CL/50CL) & :

£290/1090 i}

€290/1090 i

€300 i

€290/1090 |}

SMOQTHIES

-© JUS D'ORANGE (25CL)

ORANGES FRAICHES PRESSEES

SMOOTHIES DU MOMENT

(SELON LES FRUITS DU MOMENT)

£290
€310
€310
£280
£310/590}
150 i

€310
€310
€310
€310
€310
€310
€310
€380
€380
€380
€390

€430

€420

€440

KERN'UP

Escalade

- Restaurant



PLATS CHAUDS

. PLAT DU JOUR cus

1 DU LUNDI AU VENDREDI

© LES PATES DU MOMENT  eeso

DEMANDEZ LA RECETTE OU MOMENT

E?LESTEAKHACHEDEBUEUW““;

- FACON BOUCHERE

:1 (GRIGINE FRANCE 1505) +€1.00
S LDPT OEUF A CHEVAL i

' LE STEAK VEGE

©i [GALETTE PANCE DE BLEFROMAGE, EPINARDS 1005) €840 ::

. BOL DE FRITES MAISON  ¢opo

-+ NUGGETS OU JAMBON BLANC

 ASSIETTE ENFANT erso

S0 &FRITES 0U PATES

CROQUES

| LE CROQUE MONSIEUR  eiom

11 OET SA SALADE VERTE

© 1 PAIN DE MIE, CREME FRATCHE, JAMBON BLANC, EMMENTAL  © :

i LE CROQUE MADAME enso i
: + ET SA SALADE VERTE A
I PAIN DE MIE, CREME FRATCHE, JAMBON BLANC, EMMENTAL

: ! DEUF A CHEVAL

i +OPT FRITES MAISON  cian:

SALADES

(LA CIZOEUR _—

:  SALADE, TOMATES GERISES, AIGUILLETTES DE POULET : :

I PANE OU POCHE, CRISPY BACON, PARMESAN ADP,

3 1 CROUTONS, DIGNONS FRITS, OEUF DUR. SAUCE CESAR. : |

LA RAGAZZA ci250
* I SALADE, PATES, TOMATES CERISES, BILLES D MOZZA, : :
3 JAMBON DE SERRANO, PIGNONS DE PIN, SAUCE PESTO : :

ILA PESKA s

* SALADE. PATES, BILLES DE MOZZA, CONCOMBRE,
< TOMATES CERISES. SAUMON FUME, SAUCE CREME
¢ CIBOULETTE.

S INGREDIENT +mﬂa§

:{SUPPLEMENTAIRE

- {BOL DE SALADE ip

GLACES

 MAGNUM conn
. BEN&JERRY'S e
| MYSTERE VANILLE &
| COUPE DE GLACE

1 AVEC COULIS CHOCOLAT DU CARAMEL
s 1 ET AMANDES EFFILEES

- 1BOULE 2
11 2 BOULES ¢ozn
:1 3 BOULES £510

1 SUPPLEMENT CHANTILLY +€0.50

BURGERS

:: LE BASIK €70 :
31 PAIN BURGERS, KETCHUR, STEAK HACHE, %
1 CHEDDAR, TOMATES

T LE GRIMPEUR €13.40 ° :

: 1 PAIN BURGER, CREME FRAICHE, RACLETTE, STEAK  : :

It HACHE. GALETTE DE PDT, BACON, CORNICHONS, 5
: TOMATES. CONFITS D'0IGNONS ROUGES

-\ LE BURGER DU MOMENE s :
:1 ADECOUVRIR SELON L'INSPIRATION DU CHEF! -

i LE BURGER co0

: [SANS ACCOMPAGNEMENT]

11 +OPT BACON cro ]
:: +OPT BURGER XL ERE

2% (DOUBLE STEAK-FROMAGF) L
it +0PT «BRUTAL» €900 ::

8 s (TRIPLE STEAK+OEUF+GALETTE DE PDT)

: :_ OPT STEAK VEGE/AIGUILLETTE DE POULET

DOUCEURS

| CAFE/THE GOURMAND comii i
| CHOCOLAT GOURMAND &7
| DESSERT DU CHEF  casoi

.| DESSERTS cam i
© 0 TARTE DU MOMENT g B
D0 MI-CUIT AU NUTELLA :

| CREPES -
i COMPOTE DE POMMES  can

FRUITS ew.?u_.sg

PIZZAS
LA VEGETARIENNE 2.0

BASE TOMATE, MOZZA, CHAMPIGNONS, OEUF, OIGNONS
ROUGES. OLIVES VERTES, TOMATES CERISES. ORIGAN

LA CHEVROTINE

BASE CREME, MOZZA, JAMBON BLANC, CHEVRE,
NOIX, MIEL, DRIGAN

LA FROMAGERE

BASE CREME, MOZZA, EMMENTAL, CHEVRE, BLEU
D'AUVERGNE AQP, OEUF, ORIGAN

LANASTHOR

BASE TOMATE, MOZZA, VIANDES HACHEE, JAUNE D'OEUF,

CREME, ORIGAN

LA FERMIERE

BASE CHEME. MOZZA, POULET POCHE, REBLOCHON AOP,
CHAMPIGNONS, OIGNONS ROUGES, ORIGAN

LA PEPPERONI

BASE TOMATE, MOZZA, PEPPERONNI, TOMATES CERISES,
OLIVES VERTES. ORIGAN

LA JAINKIM

BASE CREME, MOZZA, SAUMON FUME, OLIVES VERTES,
ORIGAN

INGREDIENT
SUPPLEMENTAIRE

TOUTES NOZ PIZZAS SONT DISPONIBLES

Tl EN BASES CREME OUTOMATES

Escalade - Restaurant

€14.10
€14.10
£14.50
€14.10
£€14.90.

+£100 ©:
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