.............................................

FORMULEDUJOUR s i

2 PLAT DU JOUR
éfDESSERTDLJJOUROUTARTEDUfﬂOMENT
;§ou MI-CUIT NUTELLA

: 2 0U CAFE/THE GOURMAND (+ £100)

..............................................

...............................................

.................................................

MENU A LA CARTE &

...............................................

Service sur place
el en vente a emporter
du lundi au vendredi:
le midi de 1Th45 a 14h30
derniére commande 14H
le soir en semaine:
des 19h00
derniére commande au
resto avant 22h00
et au bar: 22H30
le samedi midi:
de 12HOO a 15H
derniére commande
a 14h30
le samedi soir et le dimanche:

snacking

....................................

APEROS

LA PLANCHE ol

GOURMANDE (hors service du midi)

. :(pour 3/4 personnes)
- :Charcuteries, fromages, 4 mozza sticks,
. =4 aiguillettes de poulet, beurre, salade

LE CAMEMBERT ROTI €10-50§f_

: E[hors service du midi)

: +Servi avec son petit pot de miel et son bol de

« . frites maison

LA PLANCHE D'AIGUILLETTES
::DE POULET PANEES
1 (X6)

- 2 (X10) €100 ;

::LA PLANCHE DE

LISAUCISSON SEC =

< = (pour 2/3 personnes)
. - Salaisons du Mont-Blanc

-2 MIX TAPAS

- . Nachos cheese triangles
. : Bouchées camembert

+ . Mozza sticks

. . Oignon rings

: » Sauce barbecue ::
. - (X8) 2 de chaque €780 ;.
: + (X16) 4 de chaque €1280« ¢

....................................

....................................

€100 *

....................................

....................................

VI NS au verre/p'\chel: :.

[12.5c|/50c1}5.
EZV|N ROUGE €3.0E)/H.BE]£E

¢ En fonction de 'arrivage

L 3VIN BLANC

+ - En fonction de 'arrivage

: EKIR (cassis, péche, cerise) £3.20 :

€300 /1.00  ;

LIVIN ROSE

: - En fonction de l'arrivage

BOISSONS CHAUDES

:: Expresso €17 1
:* Double expresso €280 -
.. Noisette €220 ;!
.+ Latte €380 - -
-+ Cappuccino €380 ;-
- Chocolat chaud €370 .
.- Thé Dammann garm i

....................................
....................................

£300/160 +

.................................................

= Badoit (33c

. | '
-t Perrier (33cl) €320 .1
. Evian [50¢l] €350
.+ Cristaline (50cl) £300 ;-
.: San Pe||egrin0 [SOCI/”] £ 360/590 ::

.: Eau+sirop T

:+ Coca-cola (33cl) Ebye
:: Coca-cola zéro (33cl) £350 .-
:+ Coca-cola cherry (33cl) gaso !
s« Tropico [33¢cl] €350+
-+ Fanta (33cl) £350 °°
:: Fuzetea (33cl) £ase ::
.2 Sprite (33cl) €350 -
:* Limonade Lorina (33cl) €390 -
:+ Jus bio Coq Toqué (25¢cl) £400 3t
.. Pétillant %uin;%uette [27.5cl] £400 .
-t Monster [50cl) £400 o
- Jus d'orange €420 °:
.+ Symples (33cl) ity

Relaxante:camomille, verveine, lavande et fruits rouges :
Energisante:Thym, romarin, menthe poivrée et fruits jaune -«
Détoxifiante:Sauge, sureau, stévia et fruits .

.
................................................
................................................

RETROUVEZ NOTRE CHOIX DE PRESSIONS ET BOUTEILLES DIRECTEMENT AU BAR'!

KERN'UP

Escalade - Restaurant



: 1 ET SA SALADE VERTE =
: ¢ PAIN DE MIE, CREME FRATCHE, JAMBON BLANC, EMMENTAL  : :

. PLATS CHAUDS
PLAT DU JOUR

*: DU LUNDI AU VENDREDI

CLES PATES DU MOMENT  enso':

*: DEMANDEZ LA RECETTE DU MOMENT

L STEAK HACHE DE BOEUF com':

::FACON BOUCHERE

: © (ORIGINE FRANCE 1506) s
21 40PT OEUF A CHEVAL +€110 .
LE STEAK VEGE €860 ::
1 (GALETTE PANEE DE BLE.FROMAGE, EPINARDS 1006) -

BOL DE FRITES MAISON  eoa0:

ASSIETTE ENFANT e

: 2 tranches de jambon blanc ou 1 steak haché
.~ ou 3 aiguillettes de poulet panées

CROQUES

. LE CROQUE MONSIEUR  ewn ::

S 1 ET SA SALADE VERTE

: 1 PAIN DE MIE, CREME FRATCHE, JAMBON BLANC, EMMENTAL

. LE CROQUE MADAME

: © OEUF A CHEVAL

| +OPT FRITES MAISON  +etmo

€1250 : :

MENU A LA CARTE

SALADES

LA CIZOEUR £13.90

SALADE, TOMATES CERISES, AIGUILLETTES DE POULET : :

> PANE OU POCHE, CRISPY BACON, PARMESAN AGP,

- - CROUTONS, OIGNONS FRITS, OEUF DUR, SAUCE CESAR.

::LA RAGAZZA €1380
© © SALADE, PATES, TOMATES CERISES, BILLES DE MOZZA, : :
© 1 JAMBON DE SERRANO, PIGNONS DE PIN, SAUCE PESTO :

LA PESKA cuso

* : SALADE, PATES, BILLES DE M0ZZA, CONCOMBRE,
: I TOMATES CERISES, SAUMON FUME, SAUCE CREME
- 1 CIBOULETTE.

INGREDIENT

SUPPLEMENTAIRE &m0 :;

GLACES

i MAGNUM e
{ BENGJERRY'S caw i
. MYSTERE VANILLE ~ esm0

:: COUPE DE GLACE

: AVEC COULIS CHOCOLAT OU CARAMEL

1 BOULE s260
:: 2 BOULES e4so
:: 3 BOULES g650 [

S 1 SUPPLEMENT CHANTILLY +€0.50 © :

BURGERS

{LE BASIK

: ¢ PAIN BURGER , KETCHUP, STEAK HACHE,
- - CHEDDAR. TOMATES

. LORIGINAL oo

> PAIN BURGER, CREME 1l EPICES, EMMENTAL, STEAK, BACON,
: * TOMATES, CONFIT D'OIGNONS ROUGES, CORNICHONS

" LE BURGER DU MOMENT€w%§§

A DECOUVRIR SELON L'INSPIRATION DU CHEF!

- LE BURGER enso |

-+ (SANS ACCOMPAGNEMENT)

-1 OPT BACON i

10U GALETTE DEPDT

. +OPT BURGER XL s |

> (DOUBLE STEAK+FROMAGE)

.1 +0PT «BRUTAL o

: (TRIPLE STEAK+OEUF+GALETTE DE PDT)

DOUCEURS

S 1 TARTE DU MOMENT
S5 MI-CUIT AU NUTELLA

:: CREPES warure ou au sucre €290

- NUTELLA OU CONFITURE

: 10U CARAMEL AU BEURRE SALE + €100

. © CHOCOLAT OU CHANTILLY
. © DU AMANDES EFFILEES

{ COMPOTE DE POMMES a0
LFRUITS et
- COOKIE c2m

PIZZAS

. LA VEGETARIENNE 2.0

BASE TOMATE, MOZZA, CHAMPIGNONS,0EUF, OIGNONS
: ¢ ROUGES, OLIVES VERTES, TOMATES CERISES, ORIGAN

.: LA CHEVROTINE

: 1 BASE CREME, MOZZA, JAMBON BLANC, CHEVRE,
: i NOIX, MIEL, ORIGAN

:: LA FROMAGERE
i © BASE CREME, M0ZZA, EMMENTAL, CHEVRE, BLEU
: : D'AUVERGNE AOP, OEUF, ORIGAN

;¢ L'ANASTHOR
1 1 BASE TOMATE, MOZZA, VIANDES HACHEE, JAUNE D'OEUF,
: 1 CREME, ORIGAN

. LA FERMIERE ,
- : BASE CHEME, MOZZA, POULET POCHE, REBLOCHON AOQP,
: CHAMPIGNONS, OIGNONS ROUGES, ORIGAN

© LA PEPPERONI

: BASE TOMATE, MOZZA, PEPPERONNI, TOMATES CERISES,
: i OLIVES VERTES, ORIGAN

5 LA JAINKIM

© 1 BASE CREME, MOZZA, SAUMON FUME, OLIVES VERTES,
1 ORIGAN

1 1 i1 INGREDIENT
{ CAFE/THE GOURMAND  gogeii i SUPPLEMENTAIRE
. - EN SUPPLEMENT DANS LES FORMULES +£100 : :

CHOCOLAT GOURMAND €7.70§§
i DESSERT DU CHEF €50
': DESSERTS cuso

: 1 TOUTES NOZ PIZZAS SONT DISPONIBLES
¢ . EN BASES CREME OU TOMATES

Escalade - Restaurant

€150

€1450 1 :

€1460
€1460
€15.00
£1460

Bl
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